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Vocabulaires :

ZIXA :Rizcuit Z®:Riz 7T FF : Fairecuire(duriz) ¥ T Z 9 : Laverduriz

A
AR —JL : Saladier,bol 7K :eau \M1ZF T : Mettre, verser F ' F T : Mélanger
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9 < :toutdesuite §CFE T :Jeter < YHhALFET : Répéter & BA : transparent

X IR
T % : Passoire &£\ : Casserole 2IFTH EFF T : Laissertremper : P K IIHITFFE T ¢
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cuire au feu moyen 3+ ¥ 9 : ébullition 35 K :afeudoux |3 L F ¥ : éteindre

5 F 7 :attendre 37z : couvercle  HIF VT 2TV 1 Ne pas ouvrir

TEHHY : Cestfini (pour des recettes, des travaux manuels...)C’est prét !




